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かみのだより 
住所: 白井市根１７８０－１１６       ０１２０-４６１-２０６ 

 

株式会社 神野工務店 
2026年１月吉日 第 86号 

補助金のお知らせ     

    

新年あけましておめでとうございます。神野工務店代表の神野直孝です。 

1月に入り、今年もスタート致しました。寒さも一段と増してきて、インフルエンザや風邪が流

行していますので、体調管理には十分気を付けて下さい。 

日々の生活の中で一日の半分は家で過ごしていると言われています。 

新築やリフォームの工事を行う前は、様々な悩みがあると思います。 

工事をしてから「やっぱりこうした方がよかった」とか後悔が残らない家づく 

りが必要不可欠です。家族みんなが納得できる家づくりができたら最高ですね。 

例えば、地震に強い安心できる家、冬暖かく夏涼しい温度差の少ない快適な室内空間、地球

環境に優しくエコなゼロエネルギー住宅、次世代の子供たちに受け継がれるように永く住める

家づくり。そんな大切なお客様のパートナーになりたいです。 

その他あきらめていた住宅ローンの道が開く住宅資金相談などご提案しています。「建てて

よかった」と言われるよう皆様のお手伝いができればと思います。神野工務店は工事期間中も

もちろんですが完成してからがお客様とのお付き合いの始まりだと思っております。 

地域 No.1を目指して日々活動をしています。どうぞお気軽にご相談、お問い合わせください。 

 

 

★住宅省エネ 2025 キャンペーン申請受付は 2025 年 12 月 31 日で終了致しました。 

 
※2025年より予算は減少しています。 

住宅省エネキャンペーン 2026 の申請受付は 3 月下旬予定です。 

（※2025 年 11 月 28 日以降に工事したものが対象です。） 

最新の情報については、国土交通省 HP/みらいエコ住宅、環境省 HP/先進的窓リノベ 2026 をご

確認ください。詳細が決まりましたら、神野工務店でも随時ご案内して行きます。 

住宅省エネキャンペーン 2026の予算 
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LIXILの ここちリノベ       

     

K-NEWS     

   
神野工務店が Google口コミ評価ランキングで 2位に選ばれました！ 

ぜひ、こちらを 

ご覧になって下さい♪ 
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 ※フルリノベーション、部分リフォームなどのご相談は      0120-461-206神野工務店まで 

 

あしたも、未来も、ここちよく。 

断熱性や耐震性といった住まいの性能を高めて、快適で安心な暮らしを追求すること。 

間取りや設備、造作の工夫で、上質な暮らしを実現すること。 

さまざまなアプローチでお客様の思いに寄り添い、家族みんなが笑顔になれる 

暮らしの風景を描いていきます。 

暮らしごこちを、あたらしく。LIXIL のここちリノベで、はじめませんか。 
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白井市の新築・リフォーム Google クチコミ 

〒270-1431 千葉県白井市根 1780-116     0120-461-206 

かんたんレシピ      

    

ぶりの竜田焼き風柚子胡椒ソース 

① ぶりは 3 等分に切り、表面に塩・こしょうを振り、片栗

粉をまぶす。 

② フライパンにサラダ油を熱し、①のぶりを焼き器に盛り

付ける。 

③ ソースの材料を混ぜてタレをつくり、焼いて器に盛り付

けたぶりにかける。お好みで大根おろしを添えても。 ポン酢ベースのソースでいつ

もと違った味わいに。柚子胡

椒の辛さと香りに食がすすみ

ます！ 

 

 

干しいもが人気！ 

文字通り、さつまいもを干した「干し芋」。小腹が空いたときにパッと 

食べられるだけでなく、自然な甘みのためヘルシーなおやつとして 

若い女性にも人気で、スーパーはもちろん、コンビニでも手軽に買う 

ことができます。また栄養豊富なところも魅力。蒸したさつまいもの 2 倍の食物

繊維や、高血圧の予防に役立つカリウムやマグネシウムなどが含まれています。

さらにビタミン B,C,E も豊富です。腹持ちがよいところも人気の要因になって

いるそうです。糖質は 100ｇあたリ 66ｇと高めですが、ゆっくりと体に吸収され

るため、トレーニング前などに食べるのもおすすめ。朝食にも良く、その際はゆ

で卵や魚肉ソーセージなどたんぱく質を一緒に摂ると良いですね。1 日のおす

すめの摂取量は 70ｇ、小さめの干し芋なら 3 枚程度だそうです。 

 

「貼付」は「添付」と混同して「てんぷ」となりそうですが正しくは「ちょうふ」。 

「原因」は話し言葉でなんとなく「げいいん」と言ってしまいそうですが 

「げんいん」。「雰囲気」も「ふいんき」と言いそうですが「ふんいき」。 

「依存」はもともと「いそん」と読みますが「いぞん」という読み方も 

多く存在し、今では２通りの読み方が良しとされているそうです。 

読み方も時を経て変化することもあるのですね。 


