
No.19
今月の店長ひとこと

こんにちは！ 店長の袖山（そでやま）です。

1月があっという間に過ぎイベントが多い2月になりました。
バレンタインにはチョコレートを買うという方も多いのではないでしょうか。
今は本命チョコレートよりも友チョコや自分へのご褒美チョコを買われる方
のほうが多いそうですよ。バレンタインには多くのチョコレートメーカーの
色々なチョコが出ますので食べ比べしてお気に入りの一品を見つけるの
も面白いですね。毎月何か楽しみながら過ごしたいものです。

ますと通信
私たちは、信頼に応え続ける強い思い「MUST」を胸に住環境づくりに取り組んでいます

LIXILリフォームショップ 増渕組 小山店が、知っておくとちょっとお得な情報をお届けします LIXILリフォームショップ
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暮らしのヒント

～ 国策・キャンペーン情報 ～

リフォームのタイミングはお客様によって様々ですが、壊れてしまってからでは遅い設備も
あります。見逃せない制度やお得なキャンペーンを利用して、先々にリフォームされるのも
一つの手です。高額商品ほど早めにご計画ください。

イマドキ・トピックス ～今話題のHOTなニュースをご紹介します～

こどもみらい住宅支援事業がはじまります。
登録されている商品を使い、事前に登録してい
る事業者で工事を行うと、工事内容に応じて補
助額が出ます。
前回のグリーン住宅ポイントが間に合わなかっ
たお客様!
前回は考えてなかったけど、今はリフォームを
考えているお客様!
ぜひお早目＆お気軽にご相談ください。

何の日？

見た目が似ていて間違えやすいのが、レト
ルトパックとチルドパック。レトルトパックは、
調理後に高圧加熱殺菌を施しているため、
常温保存でもOK。チルドパックは、調理した
食品を０℃前後の低温で輸送、販売している
ので、冷蔵庫保存が必要です。チルドパック
を勘違いなどで誤って常温保存してしまう
と、ボツリヌス菌が繁殖して食中毒の恐れも
あるので、十分に気をつけましょう。

手軽に美味しいカレーが食べられるレトルトカレーの日がある

のをご存知ですか？ 1968年（昭和43年）２月１２日に、世界初

のレトルトカレーが発売したことから、制定されました。

ちなみに、発売当初は、１個80円だったそうです。

今では、すっかり国民食となったカレーですが、レトルトカレー

も、ちょっと贅沢な素材を使ったものや、郷土の食材を使った

ご当地カレーなど、実にたくさんの種類が見られます。

ぜひ、お店をチェックしてみてはいかがでしょう？

湯せんで調理することが多いレトルトカレーで
すが、パックのまま電子レンジで温めるタイプ
が登場！ 火や水を使わず、パックごと温められ
るので、忙しいときも大助かりですね！

２月12日はレトルトカレーの日

一般的なレトルトカ
レーにもキーマカ
レーやバターチキ
ン、グリーンカレー
など、さまざまな本
格カレーが登場！
災害時の備蓄にも役
立つので、いろいろ
揃えておくと、良い
ですね！

似ている！レトルトとチルド

パックのままチンす
るだけなので便利♪

いろんな味を
楽しみたいで
すね♪

2021.10月発売のシャワーヘッド「エコアクアシャワーSPA」

1つのシャワーヘッドから3つの吐水モードに切り替えができます。直径0.001ｍｍ未満のウルトラ

ファインバブルが皮脂汚れをしっかり洗い流す「シルクミスト」、リズミカルな水流で刺激を与え

てくれる「パワーマッサージ」、空気をたっぷり含んだ肌当たりの良い大粒の水流で、節水とボ

リュームある浴び心地を実現した「アクアスプレー」。

大人から子供まで、ご家族そろってより快適なシャワータイムをご提供します。
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記載内容にかかわる損害等につきましては責任を負いかねますので、実施や材料等のお取り扱いに十分ご注意のうえご利用ください。

頭の体操コーナー

節分は年齢+1の数だけ豆を食べると言われますが、年々増える豆の量に諦め

かけています( ﾟДﾟ)良いアイデアがありましたら是非教えて頂きたいです！お待

ちしております。今年の恵方は「北北西」です！

〒323-0807 栃木県小山市城東5-23-3
ＴＥＬ：0285-25-1194 ＦＡＸ：0285-23-6634
https://lixil-reformshop.jp/shop/SC00091006/

編集・制作：LIXILリフォームショップ増渕組 小山店
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簡単

クロスワード

〇の中に縦横2つの言葉に共通する1文字を入れて、4つ見つけたら、その4つで

出来る言葉を答えてください。

前号の答えは

ハツユキ

でした！

小山でも1月に初雪がふりま

したね。久しぶりの雪に運転

がドキドキでした。

便利なレンタルやサブスク

使い心地が気になる家電や着てみたい洋服などを、気軽にお試しで

きるレンタルが人気。また、定額料金で試せるサブスクリプション（通

称サブスク）もあるので、ぜひ、チェックしてみてはいかがでしょう。

●使ってみたい家電はまずレンタルで！

高級トースターや、美容家電、お掃除ロボットなど、買う前に試してみ

ると、使い勝手が自分に合っているか、また、必要か見極めることが

できます。

●洋服のサブスクでクローゼットもスッキリ♪

定額料金でいろんな洋服が借りられるサブスクは「買ったけどやっぱ

り合わなかった」「あまり着る機会がない」という後悔や服がタンスの

肥やしになる事がないのが魅力！ いろんなコーディネートが楽しめ

ます。また、ワイシャツのサブスクなら、アイロンがけ不要。いつでも

シャキッとしたシャツが届き、色や柄など好きなタイプも選べます。

サブスクの中でも特に人気なのが
ファッション。普段使いの洋服はも
ちろん、年に１～２回しか着る機会
がないフォーマルスーツなども借り
られるところもあります。また、バッ
グやスカーフなど小物が借りられ
るところもあるので、憧れのブラン
ドものも気軽に使うことができま
す。ほかに、プロのスタイリストが
その人に合わせてコーディネート
した服が届くサービスも。自分に
合ったサービスを選ぶのも良いで
すね。

幅広い！ファッションのサブスク

憧 れ の 家 電 を
使って、贅沢気
分を楽しむのも
良いですね♪

キャンプ用品や乳幼児のアイテムな
ど、たまに使うモノや一定の期間しか
使わないモノも、レンタルだと便利。
収納場所に困ることもありません。

快適Life

リラックス♪

ちょっとのお花
があるだけで
ほっこり♪

最近、注目を集めているの
が、お花のサブスク。小さ
い花束が届くタイプが手軽
で人気。毎回どんなお花が
来るか楽しみになります。

ちょっとしたプレゼントはもちろん、友チョコなど、気軽なバレンタイン
にも使える紙コップのラッピングをご紹介します♪

■ 紙コップをボックス型に

ワックスペーパーやラッピ
ング紙、端切れの布などで
フタをして、麻ひもで留める
だけ！ 手軽にできます。

■ 紙コップの縁を合わせるだけ！

紙コップの縁をペ
タッと合わせ、マス
キングテープなど
で封をしても素敵
ですよ。

紙コップにチョコな
どを入れて透明な
ビニールで包むだ
けでもかわいいで
す。

■ 紙コップ＆透明ビニールで

シンプルアレンジ

リボンやマス
キングテープ
をプラスすれ
ばさらにかわ
いい♪

※材料・道具の取り扱いに気を付けて作業してください

①紙コップに、上から３
センチほどの切込みを６
～８カ所、等間隔で入れ
る。
②紙コップの縁をカット
する。
③切込みを入れた部分
を内側に順番に折り込
む。

マスキングテー
プを貼るだけで
もおしゃれ

前面にリボンを付けた
り、穴を開けてリボン
を通してバッグ風にも

できます

■ ペーパーでフタをする

シンプルな白い紙
コップでも、シー
ルやスタンプを加
えればかわいい♪

Chottoいいかも

かんたんレシピ
シンプルだけど味わい深い、定番パスタをマスターしませんか？
真っ赤な色合いは、バレンタインにもぴったりです♪

トマトとモッツァレラチーズのパスタ

材料
（２人分)

①たっぷりの湯に塩を加え、スパゲッ
ティーニを袋の表示時間通りにゆでる。

②ミニトマトは２等分にし、ニンニクはみ
じん切りにする。モッツァレラチーズは手
でさく。

③フライパンにオリーブオイル、ニンニク、
赤唐辛子を加えて熱し、ニンニクの香り
が出てきたら、ホールトマト缶、ローリエ
を加えて軽く煮詰める。

④③にトマトケチャップ、ミニトマトを加え
て軽く火を入れ、塩・コショウで味をとと
のえる。

⑤④に①、モッツァレラチーズを加え、器
に盛りつけ、バジルの葉を添える。

 スパゲッティーニ（太さ1.6～1.7

ミリ）のパスタ…160ｇ

 モッツァレラチーズ…100ｇ、ミニ

トマト…６個、ニンニク…１かけ、

赤唐辛子…1/2本、ホールトマ

ト缶…400ｇ、ローリエ…１枚、ト

マトケチャップ…大さじ２、塩･コ

ショウ･オリーブオイル･バジル

の葉…適量
※トマトは火を通すことで甘みが増しますが、加熱しすぎると形がなくなる
ので、軽く火を通すのがポイントです。

教えてくれた人…尾田衣子さん

料理研究家。料理教室「アシェット ド

キヌ」主宰。ル・コルドンブルー東京ほ

かで料理を学び独立。身近な食材で

手軽に作れる料理に定評がある。

http://ryo-ri.net/
夜が明けてきた

ご連絡頂いた正解者様には粗品をプレゼン


